Du 14 au 18 Septembre 2026, le Chef vous propose :

o
o~

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Batonnets de
Quiche lorraine Salade de riz o) cruditées sauce L} Melon
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fromage blanc -
Haut de cuisse de Réti de porc de la Coulis de tomate et Filet de poisson sauce
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CRRAIS
Pot de glace Prune Péches au sirop Donut
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Nous te souhaitons un bon appétit !feStanation



